
DEL MAR

PARA COMPARTIR

DE LA HUERTA

21
Leche de tigre, pico de gallo, aguacate, crocantes de maíz, cilantro y chile de árbol.  
TIRADITO de PEZ LIMÓN €

18
Con aguacate, cebolla roja, chile serrano, rabanito y brotes de cilantro.
TIRADITO DE ATÚN €

18
Cola de langostino, pepino, cebolla morada, chile serrano, aguacate y cilantro.
Aguachile Verde €

Hummus, piñones y jalapeño-kosho.
12Brocolinis Asados €

En salsa de tomatillo con queso de rancho a la plancha, aguacate, pico de gallo y hojas cilantro. 
14MOLCAJETE DE NOPALITOS €

SOPAS

Consome de pollo sazonado con tomate, queso �esco, guarnición de calabacin, zanahoria, garbanzo y chipotle.
14Caldo tlalpeño €

La tradicional sopa de tortilla mexicana, caldillo de tomate con tortilla, chiles secos, aguacate, queso �esco
y julianas de tortilla de maíz �ita.

12Sopa LA ÚNICA €

Con vinagreta y cebolleta.
12Ensalada de Lechuga Viva €

Cogollo deshojado, aderezo clásico hecho al momento, picatostes y grana padano. Con pollo +
14Ensalada Cesar €
5 €

Cazuelitas con fideo seco, �ijoles con veneno y chicharrón en salsa verde, acompañado de tortillas.
20TRILOGÍA ÚNICA €

Queso �esco, chilaquiles verdes, aguacate, nata agria y cilantro.
14Fideo Seco €

Con perlas de queso de cabra, �uta de temporada y pistacho con aderezo de miel de maple.
14Ensalada de espinacas €

Tomatillo, chile serrano, cebolla morada, polvo de chicharrón y tostadas a la brasa. 
Guacamole Recién Machucado 16 €

Pata de pulpo con salsa rasurada, guacamole, rúcula y cilantro
CHICHARRÓN DE PULPO 26 €

Corazón de Rib eye asado, cortado en láminas, aguacate, cebolla roja, cilantro y salsa rasurada.
AGUACHILE DE RIB EYE 28 €

Surtido de 3 quesadillas con el guiso del día.
QUESADILLAS CRUJIENTES 18 €

Con aderezo de habanero.
CROQUETAS DE COCHINITA PIBIL 12 €

Totopos con salsas.
APERITIVO 3 €

€18
Champiñones al ajillo | Rajas de chilaca | Chistorra.
Cazuela de queso fundido

19
En salsa marisquera, cebolla, galletas saladas, aguacate y cilantro.
Cóctel DE PULPO Y CAMARÓN €

21
Atún rojo Balfegó, acompañado de tostadita de maíz azul, emulsión de aguacate, chile pasilla y perlas cítricas.
Tartar de atún rojo sobre tuétano asado €

12
Atún rojo Balfego, emulsión de chipotle, puerro �ito y aguacate.
Tostada de Atún €(2ud)

28 €
Cocción de 8 hrs, flameado con tequila y acompañado con tortilla de maíz.
Barbacoa DE COSTILLA DE RES (500g)



FUERTES

30 €
48 €Con Frijoles y cebollitas encurtidas. Para 2 personas

lubina a la talla/natural

28 €
Con jugo de carne, cebolla �ita y puré de patata. 
SOLOMILLO CHEMITA

28 €
Acompañado de papas a la �ancesa.
SOLOMILLO A LA PIMIENTA

26 €
Zarandeado a la parrilla con adobo de recaudo rojo, �ijoles negros de la olla, xnipec y cilantro.
Pulpo Maya

28 €
Al natural o gratinada en salsa morita con papas a la �ancesa.
MILANESA CANTINERA

(Lomo Alto)

(Lomo)

(Lomo Bajo)

Rib-Eye

New YorK

Solomillo

ACOMPAÑAMIENTOS

1/2 Pollo.
Pollo orgánico Asado

Con costra de queso, pico de gallo, alioli de chipotle ahumado, emulsión de aguacate y tortilla de maíz. 
CARABINERO

(Al natural o trufadas con grana padano)Patatas fritas
Puré de patata
Lechuga viva (Media)
Rajas de chilaca
Frijolitos de olla
Orden de tortillas de maíz / harina
Orden de salsas

POSTRES
TARTA DE QUESO
MOSTACHÓN
TRES LECHES

HELADO (1 BOLA)

(500g)

(250g)

(350g)

(250g)

NUESTROS TACOS

26

38

42 €

€

€

22 €

14 €

Solomillo de vaca madurada, costra de queso, rúcula, aguacate y cebolla en tortilla de maíz. 
Gaonera 9 €

Rib Eye de vaca madurada y tortilla de maíz.
RIB EYE 11 €

Rebozado con guacamole y polvo de chicharrón de cerdo.
CARNITAS DE PESCADO 7 €

CochiniTA
Con tortilla ribeteada al pibil, guacamole y xnipec.

7 €

Cola de langostino, queso fundido, �ijoles re�itos, cebolla, pimiento tatemado y tortilla de harina.
sinaloa 8 €
Costra de queso, �ijoles re�itos, piña asada, cebolla, cilantro y tortilla de harina. 
Pulpo AL Pastor 9 €

Solomillo de vaca madurada, tuétano, pasta de chile de árbol y tortilla de maíz.
Patrón 9 €

6 €
5 €
4 €

3 €
3 €
3 €

3 €

6 €
6 €
6 €

3 €
TARTA DE CHOCOLATE 6 €


